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CANKIRI USULU KESKEK

300 gram dévme bugday
5 buguk su bardagi su

750 gram kemikli koyun et
60 gram tereyag!
Karabiber

Tuz

Kirmizi toz biber

Bug@dayi beyazlagincaya kadar dibekte déviin.

Tereyagini tavada eritin ve etleri yagda ¢evirin.

Etleri finn kabina aktarip Gzerine su, tuz, karabiber ve dévilmis buddayi ilave edin.
Firini 200 dereceye ayarlayip bugdaylar iyice yumusayana kadar keskegi pisirin.
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