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KESKAF (KONYA)

Nermin Erkoyuncu

Ddévme 1 2/3 su bardagi

Su 4 2 su bardag!

Koyun eti (kemikli) 300 gram
Kuyruk yagd! 3 yemek kagigi

Tuz 2 tath kagig

Tereyag! (erimig) 7 yemek kasig

Ddévmeyi ve kemikli eti yika. Basingli tencereye alta kemikle eti, Ustline de dévmeyi koy.
Tuz ve su ilave et, kapagini kapat, kisik ateste pisir. Keskafi yayvan bir tabaga al. Kuyruk yagini ve tereyagdini
kizart, Gzerine gezdir.

Not: Keskaf digun yemeklerinden biridir.
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