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KESIKLI EV MAKARNASI (AYDIN)

Aydin Valiligi

300 gr ev makarnasi

250 gr kesik

1,5 It su, 1 tath kasigi tuz

1 cay kasigi ¢orek otu

1 yemek kagigi tarhana

1 tath kasidi dolu dolu tereyagi

Derin bir kabin i¢inde kesikle tuz harmanlanir. }

Yiksek ateste kaynayan suya ev makarnalari atilir. Pisen makarnalar stizglye konularak sizdltr. Uzerinde
soguk su gezdirilir.

Yayvan genis bir tepsiye kesigin yarisi désenir.

Siizglden alinan makarnalar tepside doseli kesigin lizerine konur. Tekrar Makarna ve kesik konarak 3 kat
olusturulur. Kalan kesik makarnalarin tizerini kaplayacak gekilde yerlegtirilir. Tereyagi ve tarhana bir bagka
tavada kavrulur. Igine bir cay kasigi ¢orek otu eklenir.

Tarhana ile kavrulan tereyag makarna tepsisi tzerine dokildr. Yagin iyice agagiya inmesi igin makarna tepsisi
birkac dakika pisirilir.

Not: Ev makarnasi; evlerde yazin kesilen eriste, kigin aralarina kesik serpilerek ve tzerine tereyaginda taneli
tarhana kavrularak ortaya ¢ikan lezzet herkesi sofraya ¢eker.
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