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KESIK PIS

1 su bardagi su

Yarim su bardagi st

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

Un

Kizartma yagi

Su, sit ve tuz kisa silre ¢irpilir. Kabartma tozu ve yumusak bir kivama gelene kadar un ilave ederek yogrulur.
Hamur 20 dakika dinlendirilir. Sonra unlu tezgahta kare olarak servis tabagi kadar agilir. Bir rulet yardimiyla
yarim kibrit kutusu kadar karelere kesilir. Tavaya bir parmak kadar yag konur, i1sininca hamur pargalari atilir.
Pembe renk alana kadar kizartilr.
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