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KESE YOGURDU CORBASI

1 yumurta

Yarim su bardag piring
Yarim ¢ay bardadi kuru nane
1 kase kese yogurdu

Suizme yogurdu yapacaginiz tencere igine ekleyin, tencereniz biraz biyiikge olsun ki yogurdu sulandirma
asamasinda ve pisirme asmasinda tasmasin.Uzerine yumurtanizi da kirarak suyunuzdan 3 bardak tencereye ilk
etapta dékin. Daha sonra biraz yumurta ve yogurdu kasik yardimi ile ezerek malzemenin yumurta ile
Ozlesmesini saglayin eJer bu asamada su yodurdu ¢ekerek azalmigsa bir su bardagi daha su ekleyebilirsiniz,
bir middet daha ezilen ve karigsan yogurt tam ayran kivamina gelmeden Uzerlerine yikanmis ve stiziimis olan
piringleri ekleyebilirsiniz bu malzeme ile birlikte biraz daha karisan yogurt corbanizin igersine geride kalan tim
suyunuzu ekleyebilirsiniz. Ardindan tencereyi ocaga aliyoruz yiksek ateste fazla(harl)olmayan bélimde
¢orbamizi pigiriyoruz. Naneyle sUsleyerek servis yapiyoruz.
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