—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KESE BOREKLERI

2 hazir yufka

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

125 g beyazpeynir (12 esit parcaya kesilmig)
1 corba kasigi ince kiyilmis taze nane

Once firninizi 180°C'a isitin.

Bir yufkayi tek parca halinde tezgaha yayip, Ustlne firgayla biraz zeytinyag strtin. Sonra bu ilk yufkanin dstiine
ikinci yufkay! yerlestirip, onun da Ustline zeytinyadi strin. Her iki tabakay! birlikte ters ¢evirip, Uste gelen
ylUzeylerine yeniden zeytinyadi surdin.

15 cm ¢apinda bir fincan tabagdini kalip gibi kullanarak, ust Uste koydudunuz iki kat yufkadan 12 yuvarlak parca
kesin. Kestiginiz her yufka parcasinin ortasina bir parga beyazpeynir ve biraz kiyilmig taze nane yerlegtirin
Yufkalarin kenarlarindan tutup bir kese gibi yukari dogru kaldirarak bikin. Hazirladiginiz bu yufka keselerini bir
firin tepsisine yerlestirin.

Tepsiyi firnin en alt rafina striip, kese boéreklerini 5 dakika pisirin. Sonra firin sicakigini 170°C'a disurup,
bérekleri her yanlari altin sarisi bir renk alana kadar (10-15 dakika) pisirin. Tepsiyi firindan alip bérekleri servis
tabaklarina ¢ikararak sicak sicak servis yapin.

ML® Dolu Kese icin tiklayin
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