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KESE BOREGI

2 adet yufka

2 yemek kagsidi sivi yag
2-3 adet prrasa
Geyrek bag pazi

1 adet kabak

1 adet kapya biber
100 gram taze kasar
Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber
Baglamak igin:

Yarim bagd maydanoz sapi
Kizartmak igin:
Siviyag

i¢ harc igin tiim sebzeleri ince ince kiyin.

Kabaklari rendeleyin.

Sivi yagdi tencerede kizdirip 6nce pirasalari tencereye koyun.
Arindan pazilari ve kapya biberleri ekleyin.

Son olarak rendelediginiz kasari da ilave edin.

Sebzeler suyunu salip cekene kadar kavurun.

Baharatlari ve tuzu da ilave edip ocaktan alin.

I¢ harg soguyunca icine kasar rendesini ekleyin.

Yufkayi ikiye katlayip bir kase yardimiyla yuvarlaklar halinde kesin.

Yuvarlaklarin igine kasarl sebzeleri koyup kese gibi buiziin ve maydanoz sapiyla agzini sikica baglayin.

Sivi yagdi tencerede kizdirip borekleri yagda kizartin ve sicak servis edin.
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