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KEŞAN KÖFTESİ (EDİRNE)

1 kg et (Dana kaburgadan)
1 tatlı kaşığı karabiber
1 tatlı kaşığı tuz

Et satırla minik parçalara gelene kadar kıyılır. Tuz ve karabiber eklenir, bütünleşene kadar yoğrulur. Küçük limon
kadar parrçalar alınır. Yassı biftek şekli verildikten sonra meşe odunu mangalda pişirilir.
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