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KERVAN ASI (SANLIURFA)

2 su bardagi kirmizi mercimek

1 su barda@ kavrulmus-kizarmis tel sehriye
1 su bardagi aslik bulgur

2 kasik tereyad

yapiligt:

Kirmizi mercimek haslanir sararinca tel sehriye ve yikanmig bulgur atilir kaynamaya birakilir tuz ilave edilip iyice
pistikten sonra tereyagi ilave edilip bir tagim kaynatilir ve afiyetle yenilir. Bir ¢cesit mercimekli pilav ama sivi hali,
kivam olarak kek karisimi kivami olmali
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