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KERMETE CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Aldigi kadar karabiber

1 Aldigi kadar Kirmizibiber

1 Aldigi kadar tuz

3 Yemek Kasidi tarhana

3 Dis sarimsak

2 Adet sogan

Aldig1 kadar bulgur

Kuru sogan yemeklik dogranip SANA MARGARINIe pembelesene kadar kavrulur. Soganlarin Gzerini gegecek
kadar sicak su konulup bir tagim kaynatilir. 4 blyUk bardak su konulur. Uzerine 3 tahta kasigi tarhana eklenir. 1
tutam tuz atilip devamli karistirilarak pisirilir. 3 dis sarimsak kaynamaya baglayan ¢orbanin tGzerine rendelenir.
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