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KERLONA

https://www.arnavutum.com

1 kg. slt, 2 yumurta, 2 kasik karbonat, 1 paket vanilya, yarim bardak sivi yag, bu karigima gére su (fazla sivi
olmayacak tepsiye kolayca yayilacak sekilde olsa yeterli) bu karisima gére un ¢ok civik olmamalidir, yani kek
hamuru kivami. Bu karisim tepsiye dokulUr, firina verilir. Pisirdikten sonra bigak ya da kagsik yardimiyla
parcalanir (tiftik tiftik edilir). Sonra Ustiine kizgin yag doékulr, tekrar ufalanir. Sstiine istege bagl olarak
ufalanmig peynir veya pekmez dokullr, servis yapilir.

Not: Yeni dogum yapmis inegin sttinden yapllir ise esas lezzeti elde edilir. Bir s@ylentiye gore; ev sahibi
misafire kirlona yaparsa misafire yemegini ye kalk git demek istermis.
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