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Ttrkmeneli TV

Malzemeler:

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 tutam tuz

Kivam alana kadar su
Sirasi igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su
Kizartmak igin:
Siviyad

Hazirlanigr:

KERKUK LOKMASI

Once sira malzemesi kaynatilir, sogumaya birakilir. Gukur bir kaba un konur. Havuz gibi agilir. Ortasina
kabartma tozu, vanilya ve tuz konur. Once kuru olarak karistirilir. Uzerine kek hamuru kivamina gelene kadar su
eklenir. ¢irpiciyla iyice kanstirlir. Kasik suya batirilir, diger elde avug icinde siktirlmis hamurda kasikla alinir ve
bol kizgin yaga atilir. Pembe renkte kizarinca yagdan alinir, siraya atilir. Soguyunca Uzerine hindistancevizi

serpilerek servise sunulur.
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