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KEREVIZLI ZEYTINYAGLI PILAV

2 su bardagi kabuklu piring
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
2 adet temizlenmis kereviz

1 sogan

4 dal dereotu

2 adet kesme seker

1 cay kasigi tuz

2 ¢orba kasigl kus UzimU

1 havug

3 su bardagi su

DUdukld tencerenin igine zeytinyagini ve rendelenmis sodani koyun. Kabuklu pirinci, ince ince kesilmis havucu,
irice dogranmig temizlenmis kerevizleri ve diger bitlin malzemeleri ekleyip Uzerine suyunu dokiin. Ocak Uzerine
alip kapagini kapatin. Ve 2. derecede diidigi ¢ikincaya kadar pisirin. Diduk ¢ikittan sonra da altini kisip 15
dakika pisirip ocaktan alin. Normal pilav pisirdiginiz tencerede de yapabilirsiniz. Soguk ya da sicak yenebilen
bahari yansitan bu zeytinyagl pilavi denemenizi dneririm.
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