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KEREVIZLI TOK BULGUR PILAVI

1 adet iri bulgur

2 su bardagi pilavlik bulgur
3 adet taze sogan

1 corba kasigi salca

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

2,5 su bardagi su

Kereviz soyulur ve rendelenir. Taze sogan ince ince kiyilir. Tencereye zeytinyadi konur. Rendelenmis kereviz
atilir, kuru gibi bir gérinim kazanana kadar kavrulur. Soganlar atilir, bir kag dakika sonra salca atilir. Yikanmig
bulgur ve tuz da katilir. Biraz kavurduktan sonra sicak su gezdirilir. Kapak kapatilir. Kaynamaya baglayinca ates
azaltilir. 10 dakika kadar pigirilir. Yarim saat bekletilir, karigtirilir ve sofraya getirilir.
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