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KEREVIZLI TAVUK YAHNISI

1 adet tavuk

2 adet kereviz

2 adet sogan

1 corba kasigi salca

2 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay kasigi kimyon

2 cay kasi§i tuz

Tavuk ufak pargalara ayrilir. Yayvan bir tencereye tereyadi konur. Tavuklar dizilir ve sadece renk alacak kadar
kizartilir. Uzerine ince kiyilmis sogan eklenir, yumusayana kadar kavrulur. Kusbasi blyUkliginde dogranmig
kerevizler katilir. Tuz, kimyon ilave edilir. Sal¢ayla karistirimis su ilave edilir. Kapak kapatilir, kisik ateste 45
dakika pisirilir.
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