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KEREVIZLI TAVUKLU SALATA

5 adet havug

1 adet kereviz

2 corba kasigi zeytinyagi
1 adet yesil elma
100 gr. beyaz lahana
Tuz

Karabiber

1 adet tavuk gégsi
Yarim demet dereotu
Sosu igin:

250 gr. yogurt

50 gr. krema

3 dig sarimsak

Uzeri icin:

Ceviz

Antepfistigi

Oncelikle tavuk gddsuni tuzlu suda haslayin. Kereviz, havug, yesil elmayi rendeleyip siviyagda 5 dk. 6ldiriip
soteleyin. Bir yerde sodutun. Krema, yogurt ve ezilmis sarimsagi karistirin. Haglanmig tavuk gégsinu elinizle lif
lif ayirin. Beyaz lahananin yaklasik olarak yarisini ince ince kiyin. Bir kapta i¢ine bir limon sikin. Tuz serpip
elinizle ova ova s6nduriin. BuyUk bir kap icinde hepsini glizelce karistirin. Yarim demet kiyilmig dere otunuda
katin. Tuzunu ve karabiberini ayarlayip servis yapin. Salatanin tizerine ceviz veya antepfistigi koyarak
sUsleyebilirsiniz.
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