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KEREViZLI TAVUK GOGSU

4 tavuk goégus eti

2 adet sogan

6 adet yaprakl kereviz

2 adet domates

2 adet sivri biber

Yarim bardak aycicek yagdi
1 kasik un

Tuz

Karabiber

1 limon

Tavuklarin kemiklerini ayirip iri iri dograyin ve tepsiye yayin. Kerevizleri soyup ayni tavuk etleri blyUkliginde
dograyin ve unlu, limonlu ve az tuzlu soduk suya atin. Ayni suda kerevizleri haglayin. Baska bir kapta sogani
dograyip kavurun. Domatesleri de soyup dograyin. Biberi de dograyin ve 10 dakika daha kavurun. Kerevizleri
tavuklarin Gzerlerine dizin. Yapilan domatesi de Gzerlerine yayin. Unlu sostan biraz koyup firma verin. 20 dakika
firnda pisirin. Sicak servis yapin.
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