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KEREVIZLI SARI MERCIMEK CORBASI

2 su bardagi sari mercimek

1 adet kuru sogan

4 yemek kasigl siviyag

1 adet kliglk boy kereviz sapiyla beraber
2,5 litre su

tuz ,nane pulbiber

Ilk dnce soganlarimizi yemeklik sekilde dogruyoruz. Siviyagdla beraber kavuruyoruz. Uzerine ayiklanmis
yikanmig sari mercimeklerimizi ilave edip karigtiriyoruz. Kabugu soyulmusg rendelenmis kerevizimizi de ilave
diyoruz. Kerevizimizin saplarini da incecik dograyip i¢ine atiyoruz. Uzerine suyunu ilave edip pismeye
birakiyoruz. Pistikten sonra nane, pulbiberi ve tuzunu ilave ediyoruz. Blender veya mikserle girpiyoruz. Sicak
sicak servis ediyoruz.
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