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KEREVIZLI PIRZOLA

500 gram pirzola

3 dis sarimsak

1 sogan

1 cay kasigdi tuz, karabiber, kimyon, kekik
Puresi icin:

2 adet kereviz

1 haslanmis patates

1 cay bardagi ¢ig krema

2 ¢orba kasi§i rende peynir

6 adet ¢ceri domates ya da lahana

Pirzolalar bir kaba alip tizerine, ezilmig sarimsak, rendelenmis sogan ve baharatlari ekleyip yogurun, 10 dakika
dinlendirin. Bol yagda ya da firnda pigirin. Bu arada haglanmig patatesleri ve kerevizi sicakken ezin. Uzerine
rendelenmis kasar peyniri ve ¢ig kremayi ekleyip ¢irpin. Istenirse ocak tzerinde bir tagim kaynatilabilir. Daha
sonra da kizaran pirzolalar Uzerine pureleri sikma torbasiyla sikip servis tabagina dizin. Salga ve suyu karigtirip
yanina dokun, firnda 15 dakika kadar pisirin. Sicak ikram edebilirsiniz.
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