—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KEREVIZLI PILAV

2 adet kereviz

2 su bardagi piring

1 adet kuru sogan
Yarim demet dereotu
3,5 su bardag et suyu
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Kerevizler soyulur, kusbasi blytkliginde dogranir. Sogan ince kiyilir. Yaglar tencereye konur, 1sininca sogan
atilir pebbelestirilir. Akabinde kusbasi dogranmis kerevizler atilir, yarim yumusayana kadar pigirilir. Sonra
yikanmig piring ve tuz eklenir, bir kag dakika gevrilir. Sonra suyu katilir. YUksek ateste kaynayinca, ates kisilir,
10-12 dakika kaynatilir. Atesten almadan hemen énce ince kiyllmis dereotu eklenir. Kapakla tencere arasina
kagit konur. Yarim saat sonra karistirilir ve sofraya geyirilir.
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