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KEREVIZLI MERCIMEK CORBASI

6 bardak su

2 su bardagi kirmizi mercimek
500 gram sigir kemigi

2 orta boy havug

1 orta boy kereviz

1 orta boy sogan

1/2 cay kasig karabiber

2 cay kasi§i tuz

5 adet defne yapragi

4 corba kasigl sadeyag veya mutfak margarini
1 kahve fincani un

1 adet francala

50 gram kasarpeyniri

Sigir kemigi yikanip bir tencereye konulur. Ve su ilave edilir. Mercimek 6nce ayiklanir ve bolca yikanir. Ve
tencereye konulur. Irice kesilen havuglar, kereviz ve sogan ilave edilir. Tuz, karabiber, defne yapragi da ilave
edilerek orta ateste bir saat kaynatilir. Gorba ategten indirilip stizgegten gegirilir. Diger bir tencereye yag ile un
konulur. Bir tel ile karistirilarak bir dakika kavrulur. Igerisine, stiziilen ¢orba yavas yavasg ilave edilir. Bir kaynama
alir almaz ¢orba atesten indirilir. Francala ufak ufak kesilir, tepsiye konulur. Uzerine kasarpeyniri rendesi serpilir,
kizgin firnda on dakika kurutulur, gorba ile beraber servis yaplilir.
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