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KEREVIZLI MERCIMEK CORBASI

1 paket Knorr Mercimek Corbasi
1 adet orta boy kereviz

1 adet orta boy kuru sodan

3 yemek kasigi zeytinyadi

1/2 cay kasigi tuz, karabiber

2 tablet Knorr Bulyon

4 cay kasigi kuru nane,

kuru feslegen

Kereviz ve sogani soyup rendeleyin ya da mutfak robotunda gekin. Zeytinyagini orta boy bir tencerede kizdirip
sogan ve kerevizi tencereye aktarin ve sirekli karigtirarak 2-3 dakika kadar kavurun. Uzerine 8 su bardagi et ya
da tavuk suyunu ilave edip tuz ve karabiberi serptikten hemen sonra hazir gorbayi ekleyin.

Surekli karigtirarak kaynayincaya kadar pigirin. Kaynamaya baslayinca altini kisip 10 dakika daha pigirmeye
devam edin. Kuru nane ve feslegeni de serpistirip ocaktan alin. Isterseniz kirmizi pulbiber de ilave edip sicak
sicak servise sunun. Gorbayi el blenderiyle pire haline getirebilirsiniz de.
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