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KEREVIZLI MANTAR CORBASI

200 gr. mantar

1 parcga kereviz

2 adet pirasanin beyaz kismi
1 adet havug

2 dis sarimsak

50 gr. tereyag

1-2 bardak tavuk suyu
3 yemek kagigi un
Yarim su bardagi krema
Taze kekik

Karabiber

Tuz

Kiguk parcalar halinde pirasalarin beyaz kisimlarini kesin ve dilimlenmis mantar ile birlikte yagda bir tencerede
pisirin.

Sonra ince dogranmig kerevizi ve havucu ekleyin onlarda sotelenip yumusadiginda tavuk suyunu tuzu,
karabiberi ve unu ekleyin.

Gorbanin koyuluguna gére kaynamis su ilave edebilirsiniz.

Gorbamiz pisince en son kremamizi, ezilmis sarimsagimizi ve taze kekigimizi serpip karistirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:133225 « adi:Kerevizli Mantar Gorbasi « génderen:sari fatma  indirme tarihi:07.05.2024 - 21:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kerevizli-mantar-corbasi-vt97948
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kerevizli-mantar-corbasi-133225.jpg
http://www.tcpdf.org

