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KEREVIZLI KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye
2 adet kereviz

2 adet sogan

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tuz

Kuru fasulye aksamdan islatilir, ertesi gin yumusayana kadar haslanir ve suyu sizulUr. Kerevizler soyulur,
kusbasi seklinde dogranir. Tencereye tereyadi konur, orta ateste eriyince kerevizler atilir, 5 dakika kadar
¢evrilir. Sonra ince kiyllmis sogan eklenir, seffaflagsana kadar kavrulur. Salca ve tuz ilave edilir, bir ka¢ dakika
cevrilir. Kuru fasulye ve 2 su barda@i kadar su katilir, kapak kapatilir 15 dakika pigirilir. Sicak servis yapllir.
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