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KEREVIZLI KURU FASULYE CORBASI

Umit Usta

500 gr kuru fasulye
1 sap kereviz yapragi veya ufak boy bas kereviz
1 adet havug

1 adet kuru sogan
1 demet maydanoz
3 adet yumurta

1 su bardag st
Yeterince tuz
Karabiber

Kitir ekmek
Tereyagdi

Pul kirmizibiber

Kuru fasulyeleri, aksamdan islatalim. Ertesi glin suyunu degistirip, blytkce bir tencere ile ocagdin Gzerine koyup,
kaynatalim.

Havug ile kuru sogani soyup ince ince kiydiktan sonra, yikayip gene ince ince kiydigimiz maydanozlar ve kereviz
yapraklari ile beraber kaynamakta olan kuru fasulyelere ilave edelim.

Yumurta sarilarini porselen bir kapta ¢irptiktan sonra, ilik sitl yavas yavas katip, karstiralim. Kaynamakta olan
¢orbadan bir kepce alip, terbiyeye ilave edip karigtirdiktan sonra, tekrar gorbaya dékelim.

Yeterince tuz ve karabiber ekleyip, corbalik kitir ekmek ve tereyadinda kizdirdigimiz pul kirmizibiber ile sicak
sicak servis yapalim.

Not: Taneli olan bu ¢orbayi, arzu edenler, terbiye yapmadan evvel plre halinde ezerek sizme ¢orba yapabilirler.
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