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KEREVIZLI KIS YAHNISI

1 adet butin tavuk

1 adet orta boy kereviz

2 adet sogan

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

1 kahve fincani aycicek yagi

Tavuk el kadar parcalara kesilir. Tencereye yag konur, atese konur, isininca tavuk pargalari atilir, renk alacak
kadar kizartilir. Uzerine yarim daire seklinde dogranmig soganlar, gubuk bi¢iminde dogranmis kereviz ve tuz
eklenir, alt-Ost edilir. Sonra sicak suyla karistirlmis salga ilave edilir. Kapak kapatilir. Kisik ateste yaklasik 45
dakika pisirilir.

© lezzetler.com tarif no:132784 « adi:Kerevizli Kis Yahnisi « génderen:¢ikmaz sokak « indirme tarihi:03.04.2025 - 11:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kerevizli-kis-yahnisi-vt97698
http://www.tcpdf.org

