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KEREVIZLI HINDI

T.C. Berlin Blyukelgiligi

1 kg kusbas! hindi

1 ortaboy kereviz

3 havug

1 patates

2 taze sogan

2 domates

1 yemek kasigi margarin (10 g)
Tuz

Karabiber

1 tatlh kasidi toz fesleden (6 Q)
1 yemek kasigdi zeytinyad (15 ml)

Kereviz, patates, havug kip seklinde kesilir ve 15 dakika hasglanir.

Kusbagi seklindeki hindi eti suyunu ¢ekene kadar tavada pisirilir ve hafif kavrulur.

Kavrulan hindi eti ve suyu stizilen sebze firina strtilr, onun Ustiine rendelenmis sogan, domates, feslegen, tuz,
karabiber, zeytinyag ilave edilip karistirilir.

Sonra (st aluminyum kagidi ile kapanip, 20 dakika 150 ° C[?de pisirilir.
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