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KEREVIZLI HAVUG

3 adet havug

2 kereviz

1 tath kasigi seker

1 ¢corba kasigi sivi yag
1 su bardag yogdurt

2 ¢orba kagigi mayonez
3 dis sarmisak

Tuz

Havuclari rendeleyin. Kerevizleri de kabuklarini soyup limonla ovup rendeleyin, hepsini bir kabin icinde karigtirin.
Tavada sivi yag ile birlikte Uzerine sekeri ekleyip 5 dakika kadar pisirin. Havuglarin rengi déniince ocaktan alin.
Diger taraftan mayonez ve sarimsakli yogurdu karistirin. Daha sonra pisirdidiniz havuclu kerevizlerin tzerine bu
yogurdu ekleyip servis tabagina dokin. Sekil verip Uzerini maydanoz yapraklariyla stsleyin.
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