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KEREVIZLI HARDALLI PATATES YAHNISI

750 gr patates

3 adet arpacik sogan

25 gr tereyagi

1 tath kasigi hardal

1 adet dogranmis salgam
1 adet kereviz

3 su bardagi et suyu

2 yemek kasigi limon suyu
2 demet maydonoz

1 cay kasigi tuz

Once finninizi 200 °C isitin. Patatesleri ¢atalla hafifge delip, bir firin tepsisine yan yana yerlestirin ve tepsiyi
firna vererek, patatesleri yumusayincaya kadar (yaklasik 45 dakika) pisirin.

Bu arada sivi yadi bir tencereye koyup, tencereyi orta atese oturtarak, yagi isitin.

Isininca arpacik soganlari ve hardal tohumlarini (istege bagh) koyup, 1 dakika pigirin.

Salgamlari ve kerevizleri katip, sik sik karistirarak,10 dakika pisirdikten sonra, et suyunun 35 cl'sini (yaklagik
1+1/2 su bardag) ve limon suyunu ekleyerek, tuzun yarisini serpin ve karigimi bir tasim kaynatin.
Kaynayinca tencerenin kapagini kapatip, atesten alarak, bir kenara birakin.

Tepsiyi firindan alip, patateslerin her birini 4'e bélerek, blendir kabina koyun.

Kalan et suyunu ve kalan tuzu ekleyip, pire kivami alincaya kadar karistirin.

Patates puresini ve maydanozlari tenceredeki sebzeli karisima katip, tencereyi orta atese oturtarak, yaklasik 3
dakika pisirin.

Tencereyi atesten alip, yahniyi blyik bir corba kasesine aktararak, servis yapin.
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