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KEREVIZLI HAMBURGER

3 yemek kasig margarin

1 adet kereviz

1 adet dolmalik biber

3 dis sarmisak

1 adet sogan

1yemek kasigi domates salcasi
1/4 bardak ketcap

1/2 kg kiyma

1 kaslk worcetershire sosu
Tuz

Karabiber

1 kaslk zeytin

4 adet hamburger ekmegi

Sogdan, kereviz, biber ve sarmisag mutfak robotunda incecik kiyin.

Tavaya margarini ekleyin, i1sitin. Sebzeler yumusayan kadar soteleyin.

Tuz, karabiber ilave edin.

Kiymay! ekleyin.

Kiymalar pisene kadar kavurun.

Domates salcasini, ket¢api ve sosu ekleyin.

Arzu ederseniz, tercihinize gore baska baharatlar da ekleyebilirsiniz.
Hamburger ekmeklerini isitin.

Hazirladiiniz karisimi hamburger ekmeklerinin arasina koyun ve ikram edim.
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