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KEREVIZLI GUVEC

Koyunun sirt kemiklerinden testere ile diizgin parcalar ¢ikariniz. Bir buguk saat soguk suda birakiniz, sonra
sliziiniz, bolca suda kaynatiniz, kbpiginu aliniz, 2 bas ayiklanmis sogan, biraz dogranmis maydanoz ve
kereviz k6kUnu glvece koyunuz. Tuzunu etlerin pisecegine yakin serpiniz.
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