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KEREVIZLI FAVA

Riviera Zeytinyadi 0.5 Su Bardag
Sofra Tuzu 1 Tutam

Toz Seker 0.5 Corba Kasig
Dereotu 0.5 Demet
Karabiber 1 Tutam

Limon Suyu 1 Gorba Kasid
Havuc 2 Adet

Sogan 2 Adet

Yesil Zeytin 10 Adet

Kuru Bakla 0.5 Kilogram
Kereviz 1 Adet

Kuru baklayr aksamdan islatiniz. Ertesi giin i¢ kabuklari ayiklandiktan sonra didukli tencereye koyunuz. Kuru
sogani 4 pargaya bdlin. Kerevizin dis kabudunu keserek ¢ikardiktan sonra iri dograyin. Havuglari da
temizledikten sonra iri iri dograyip dudikli tencereye koyunuz.

Su, zeytinyadl, tuz, karabiber, sekeri de didukli tencereye katip 10-15 dakika kadar pisiriniz. Atesten
indirdikten sonra stizgegten gecirip pure haline getiriniz. Bu pureye kiyllmis dereotu atilip karigtirilir ve tekrar
tencereye atese koyulur. Bir iki tasim kaynitilir. Sogumasini bekledikten sonra Uzerini dereotu, kirmizibiber ve
yesil zeytin ile sUsleyebilirsiniz.
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