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KEREVIZLI ELMALI BIFTEK

https://tr.boraun.com/

4 fileto biftek, (her biri yaklasik 180 gr.)
Sebze Kabuk igin:

4 dilim kinnti haline getiriimis bayat ekmek
30 gr. rendelenmis parmesan

Maydanoz dali, biberiye ve feslegen

2 ¢orba kagsigi 6gutilmis hardal

1 corba kasigi zeytinyagi

Elmali, Kerevizli Remoulade igin:

220 gr. kereviz (Y2 kUgUk kereviz)

Y2 limon suyu

4 corba kasigi mayonez

1 cay kasigi kaba 6gutiimas hardal

Dérde bolinup ¢ekirdekleri ¢ikariimis bir yesil elma
2 corba kasiJi taze dogranmis maydanoz
Tuz ve biber

Biftekleri terbiyeleyin, bir kasik zeytinyadini genis yapismaz bir tavada isitin. Biftekleri altini Gstlini cevirerek 2-3
dakika pisirin. Tavadan alin.

Kabuk igin, tim malzemeleri dograyici kabina koyun ve yesil, hos bir kabul elde edene kadar birkag kez
blendirdan gegirin.

Biftekleri bir firin tepsisine koyun ve kabuk karigimini her bir biftedin Gizerine bir kagik sirin. 180°C firinda Ustl
aclk olarak, kabuk sertlesene dek 5 dakika pisirin.

Remoulade sosu i¢in Braun Multiquick 7 Kablosuz el blendirinin biiylk dograyici kabini kullanarak kereviz ve
elmayi dograyin.

Mayonezi 6gutilmuas hardal ve dogranmis maydanozla karistirin. Kuru kereviz, elma ve limon suyu ekleyin.

Biftekleri garnitiir olarak remoulade ile birlikte servis edin.
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