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KEREVIZLI DANA POC

Dana Pé¢ 1 kg

Kereviz 2 adet (orta boy)
Havug 2 adet

Kereviz Sapi 1 adet
Kuru Sogan 5 adet (kiiglk boy)
Sarimsak 2 dis

Tereyadi 1 yemek kasigi
Defne yapragi 2 adet
Biberiye 2 dal

Tuz 12 tath kasig
Kaynar Su 5 su bardagi

TUm sebzelerinizi kiipler halinde dograyin. Kenarlari temizlenmis ve yikanmis p6¢ etlerini, ExpertChef Cok
Amagl Pigirici’nin haznesine yerlestirin.

Dogradiginiz tim sebzeleri, baharatlari, defne yapraklarini ve biberiyeleri hazneye koyup Uzerine kaynar su
ekleyin.

ExpertChef Gok Amagl Pisirici’nin kapagini kapatip DUdUklu Et/Tavuk modunda 45 dakika pisirin. Pisirme
isleminin sonunda ExpertChef ‘in sogumasini bekleyin. Daha sonra basincini tahliye edip kapagini agin.
Etlerinizi sicakken sebzeler ve suyu ile beraber servis edebilirsiniz.
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