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KEREVIZLI COKERTME KEBABI

https://naturelkaseyirdefteri.com/

1 buyik kereviz

1 cay kasigi sarimsak tozu

1 tath kasigi sogan tozu

1 cay kasigi dibek biberi tozu
1 yrmrk kagigi zeytin yagdi
250 gr kiyma

1 yemek kasidi sogan tozu

1 cay kasigi sarimsak tozu
Yogurt

Kerevizleri ince ince dograyip zeytinyadi tuz ve baharatlarla harmanlayin 180 derecede 20 dk pisirin.
Kiymayi sogan ve sarimsak tozuyla kavurun. Kerevizleri bir tabaga alin Gzerine yogurt dékiin ve Uzerine
kavrulmus kiymayi ilave edin.
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