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KEREVIZLI BARBUNYA PILAK]

1 kg. kereviz (temizlenmig, kiip dogranmig)
1 adet limonun suyu

1 corba kagigi sirke

1 cay bardagi zeytinyad

2 adet orta boy sodan (halka dogranmis)
Tuz

2 adet kesme seker

2 dig sarimsak

Yarim su bardagi su (ilik)

1 su barda@i barbunya fasulyesi (konserve, slizilmuUs)
Yarim demet maydanoz

1 adet limon (dilimlenmig)

Kerevizleri temizleyip dogradiktan sonra hemen limon suyunun yarisi ve sirke ilave edilmis suya koyun ve 10- 15
dakika bekletin.

Isitiimis yagda sodanlari, soganlar sararip yumusayincaya kadar karistirarak yaklasik 5 dakika soteleyin.
Kerevizleri sliziip, soganlara ilave edin. Tuz, kesme seker, sarimsak, kalan limon suyunu ve suyu kerevizlere
ekleyip, harmanlayin.

Tencerenin kapagini kapatip, kisik ateste 10 dakika pisirin.

Barbunya fasulyesini katip harmanlayin ve 2-3 dakika daha pisirip, atesten alin.

Soguyuncaya kadar dinlendirin, maydanoz serpip, limon dilimleriyle siisleyerek servis yapin.
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