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KEREVIZILI UZUMLU ET SALATASI (FRANSA)

350 g dana eti (yadsiz ve haslanms)

80 g cekirdeksiz yesil Gzim (her biri 2 'ye kesilmis)

80 g cekirdeksiz kirmizi Gzim (her biri 2 'ye kesilmig)

1 demet taze sogan (yalnizca beyaz bélimleri; ince seritler halinde kesilmis)
1 portakalin suyu

1 iri portakal

1/4 tath kasigi kisnis

1/4 tath kasigi kimyon

1/4 tath kasigi hintcevizi rendesi

1/4 tath kasigi zencefil

bir tutam zerdecal

bir tutam beyazbiber (taze ¢ekilmis)

4 corba kasigi mayonez

250 g kereviz (kabugu soyulup, ince seritler halinde kesilmig)
2 limonun suyu

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

Bir salata kasesinde kiguk kusbagsi dogranmis ve haslanmis yagsiz dana etlerini, yesil ve kirmizi Gzimler, taze
soganlar ve portakal suyunu karistirin. Kicuk bir kAsede de kignis, kimyon, hintcevizi rendesi, zencefil,
zerdecal, beyazbiber ve mayonezi karigtirin. Bu sosu salata kasesindeki etli karisimin Usttine bosaltip, iyice
karistirdiktan sonra, kdseyi buzdolabina kaldirin ve salatayi en az 30 dakika sogutun.

Bir kaseye kereviz geritlerini koyup, Ustlerine limon suyunu gezdirin. Karabiberi de serpip, iyice karigtirdiktan
sonra, késeyi buzdolabina kaldirarak, karisimi en az 30 dakika sogutun.

Portakalin kabudunu, beyaz bélimlerini de alarak soyun. Dilimlerin zarlarini da keskin bir bigakla alin.
Buzdolabindaki kaseleri ¢ikarip, genis bir tabaga etli salatayi ve kerevizli karigsimi yan yana koyun. Portakal
dilimleriyle susleyip, bekletmeden servis yapin.
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