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KEREVIZ YAPRAKLARI

2 demet kereviz yaprag!

1 demet taze sogan

1 tatl kasigi soya sosu

1 cay bardagi bulgur

1 adet kesme seker

1 kahve fincani zeytinyagi
1 limonun suyu
Karabiber

Tuz

Kereviz yapraklarini yikayip stizin. Taze sogani ince ince kiyin. Zeytinyagiyla tencerede sote-leyin. Kereviz
yapraklarini da dogradiktan sonra tencereye koyup karistirin. Uzerine bulgur, tuz, karabiber, kesme seker ve 1
cay bardagi su koyup kisik ateste yaklasik 20 dakika pisirin. Uzerine limon suyunu gezdirin. Servis yapin.
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