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KEREVIZ YAPRAGI CORBASI

1 adet kerevizin saplari ve yapraklari
1 adet kuru sogan

1 adet kdy biberi

3 yemek kasigi sivi yag

Tuz

Un

1,5 su bardagi yogurt

Yarim limonun suyu

Kerevizin sap ve yapraklarini yikayip ufak ufak dograyin.

Sogan ve biberi de yemeklik dograyin.

Sivi yagd! tencerede kizdirip sogan ve biberleri yagda kavurun.

Ardindan kerevizi ekleyip kavurmaya devam edin.

Tuzu ve suyu da ilave edip sebzeler iyice yumusayana kadar pismeye birakin.
Bu arada yogurt, un ve limon suyunu girpin.

Corbanin sebzeleri pisince blender[Zldan gegirin.

Icine gorbanin suyundan ekleyip ihstirdiginiz terbiyeyi ¢corbaya ilave edin.

Bir tasim daha kaynattiktan sonra sicak sicak servis edin.
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