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KEREVIZ VE TERE PURELI PATATES (FRANSA)

6 taze patates (ylkanmig, firgalanmig)
1 tath kasidi cigcekyagdi

250 g kereviz (soyulup, iri dogranmis)
15 g (1 corba kasigi)tuzsuz tereyagi
1/2 demet tere (kart saplari ayiklanmig)
1 corba kasigi stizme yogurt

1 1/2 gorba kasidi yagdsiz st

bir tutam tuz

bir tutam taze ¢ekilmis karabiber

6 yesil salata yapragi

Sirke sosu:

2 tath kasigi sirke

bir tutam tuz

bir tutam taze ¢ekilmis karabiber

6 tath kasig aycicek yadi

Once firninizi 220 °C'a 1sitin.

Her patatesin Ustlini bigakla uzunlamasina yarip, kabuklarini ¢igekyagiyla yadladiktan sonra bir firin tepsisine
yerlestirin. Tepsiyi firina verip, patatesleri 35 - 40 dakika pisirin.

Bu arada bir tencerede su kaynatip, kerevizleri koyarak, yumusayincaya kadar (yaklasik 30 dakika) haslayin.
Tereyagini yadsiz bir tavada eritip, tereleri koyarak, diriliklerini yitirene kadar (1 dakika) pigirin.

Tencereyi atesten alip, kerevizleri siizerek, blendira koyun. Tereler, yodurt ve sutl ekleyip, plre haline
getirdikten sonra, tuz ve karabiberi serpin. Plreyi bir tencereye aktarip, tencereyi kisik atese oturtarak, sirke
sosunu hazirlarken ilik tutun.

Sirke sosunu hazirlamak icin, kiiglk bir kdsede sirke, tuz ve karabiberi karistirip, girparak cigcekyagdini ekleyin.
Yesil salata yapraklarini yuvarlak bir servis tabagina dégeyin. Patatesleri firindan alip, kasikla ortalarindaki
yaridi genisletin. Sonra salata yapraklarinin Ustiine yerlestirip, i¢lerine kereviz - tere plresini bélusturin. Sirkeli
sosu da salata yapraklarinin tstline gezdirip, hemen servis yapin.
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