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KEREVIZ VE ANANASLI KIZILCIK SURUBU
(ZONGULDAK)

https://www.kulturportali.gov.ir

1000 gr kizilcik

100 gr kiip dogranmig ananas
2,51tsu

350 gr toz seker

150 gr taze kereviz sapi

Kereviz ve Ananasli Kizilcik Surubu Nasil Hazirlanir?

Kizilciklart yikayip tencereye alin.

Uzerine sicak suyu ekleyip kaynamaya birakin

Kaynamaya bagladiktan itibaren sekeri ekleyin ve 15 dakika daha kaynatip altini kapatin.

Sik bir slizek veya tllbentten siizln.

Oda sicakligina gelene kadar disarda bekletip, icine ince kiyllmis kereviz sapi ve ananasi ekleyiniz.
Sogumasi igin buzdolabina kaldirin.

Sogduk servis ediniz.
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