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KEREViZ TURSUSU (KIBRIS)

Oguz M. Yorgancioglu

Mart sonunda yani kartlasmadan kesilen kerevizler iyice yikanir. Yaklagik bes cm. boyunda pargalar halinde
kesilir. Kaynayan suya atilip iki dakika bekletilir. Sonra ¢ikarilir ve stiziilmeye birakilir. Turgunun konacagi
kavanozlar hazirlanir. Kereviz pargalari kavanozlara diizenli olarak yerlestirilir. Ustlne sirke dokulir. Kerevizleri
Ortecek seviyeye gelince Uzerine bir yemek kasigi da tuz ilave edilerek kavanozun agzi sikica kapanir. Iki
hatta-(onbes guin) sonra tursu yenmege hazirdir. Ihtiyag duyuldugu zaman ¢ikarilir ve Gzerine karayag dokulerek
yenir.

Not: Kerevizi/kireviz Kibris[?lta kis mevsiminde yetigen bir sebzedir. Yaprak kisimlari yenir. Mart ayinin ikinci
yarisinda tohuma kalkar. Nisan ayindan sonra da kartlasir ve yenmez.

Fotograf "kughane" tarafindan génderildi. 28.12.2017
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