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KEREVIZ SOSLU TAVUK

1 adet tavuk

1 adet kereviz

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

1 kahve fincani siviyag
1,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Tavuk pargalara ayrilir. Tencereye yag konur, tavuk pargalari atilir. Tavuk pargalarinin iki yizi renk alacak
kadar kizartilir. Bagka bir tencereye rendelenmis kereviz ve rendelenmis sodan, sarimsak konur. Kalan yag
eklenir. Gevseyene kadar kavrulur. Salga, tuz, su katilir bir tik pisirilir. Renk alan tavuklarin Gzerine katilir. Kapak
kapatilir. Kisik ateste 45 dakika pigirilir.
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