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KEREVIZ SOSLU RAVIOLI

Anadolujet Magazin

100 gr ravioli

1 adet orta boy kereviz
1 adet kiguk boy sogan
150 ml krema

50 ml stt

10 gr parmesan peyniri
2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 cay kasigdi acl yag
Yarim limonun kabugu
Deniz tuzu

Tane karabiber

Kabuklarini soydugunuz kerevizi ve sodani kiigiik pargalar halinde kesin. Sonrasinda orta boy bir tencerede
zeytinyagi ile kerevizi ve sodani kavurun. Ardindan sit ve krema ilave edip blenderla karistirin. Sonrasinda
klguk boy bir tencerede su kaynatip i¢ine raviolileri atarak haglanmaya birakin. Haglanan raviolileri bir tavaya
alin, Uzerine kereviz sosunu dékip tuz ve karabiber serpin. Bir tabagda alip parmesan peyniri ve limon kabugu
ilave ettiginiz yemegin Uzerine dilerseniz aci yagd dokebilirsiniz.
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