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KEREVIZ SAPLI YUMURTA DOLMASI

6 yumurta

8 kereviz sapi

1 klicUk kirmizi dolmalik biber ya da biyUk cuska biberi

1 kiicuk tath sivribiber

125 g yarim yagl lor peyniri (ya da Ricotta peyniri)

700 g beyaz peynir

bir tutam tuz

bir tutam taze ¢ekilmis karabiber

3 ¢orba kasiJ! ince kiyllmis karisik taze sogan ve taze sarimsak

Bir tencereyi ajzina kadar soguk suyla doldurun. Tencereyi atese oturtup, bir tagim kaynatin. Su kaynayinca bir
delikli kepgeyle yumurtalari tencereye koyup, 10 dakika kadar pisirin. Tencereyi atesten alip, suyunu
bosalttiktan sonra, yumurtalari akar suya tutarak sogutun ve bir kenara birakin.

Kereviz saplarini kesip dizelttikten sonra, yikayin ve kurutun. Kuruyunca saplari 15 cm boyunda uzun gubuklar
halinde kesin. Dolmalik biberin yarisini ince dilimler halinde kesip, dilimlerden 12'sini bir kenara ayirin; kalanlari
kicUk kupler halinde dograyin. Tath sivribiberin Ggte birini de ayni bicimde, yani kiicik kipler halinde dograyin
(artan biberler kullaniimayacaktir).

Yumurtalarin kabuklarini soyup, her birini uzunlamasina ortadan ikiye boélerek, sarilarini ¢ikarin. Yumurta
sarilarini catalla ezerek bir elekten ¢cukur bir kaba gegirin; lor (ya da Ricotta) peynirini de ¢atalla stizgecten
gecire-rek ayni kaba alip, karisima beyazpeyniri, tuzu, karabiberi, ince kiyllmig sarimsak ve sogandan iki ¢corba
kasigini ekleyin. Karigimi, kremamsi bir kivam alincaya kadar ¢irpin.

Yildiz bi¢ciminde orta boy uclu bir pastaci enjektdriine (ya da sikma torbasina) karigimi koyup, sarisi alinmig
yarim yumurtalari bu karigimla doldurun. Enjektérde kalani kereviz saplarinin Ustlne sikin.

Yumurtalarin Gstiine, kalan 1 ¢orba kasidi ince Kiyilmis taze sodan ve sarmisagi serpip, her yumurtayi kirmizi
dolmalik biber seritleriyle stsleyin. Kereviz saplarinin yarisinin tstne kip bi¢imi kesilmis kirmizi dolmalik
biberleri, yarisinin Gstiine de kip bigimi kesilmis tath sivribiberleri serpin. Sonra saplar 2,5 cm uzunlugunda
parcalara kesin. Yumurta dolmalarini ve kereviz saplarini ayri tabaklarda servis yapin.

NOT: Kullanilmayan kirmizi dolmalik biber ve tatl sivribiber pargalari iyice kapall kaplarin iginde buzdolabinda
U¢ dort guin kalabilir ve salatalarda ya da pisirilecek ¢esitli yemeklerde kullanilabilir.
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