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KEREVIZ SAPLI SUCUKLU BALIK SIS

https://www.aytac.com.tr

100 g AYTAG GURME SUCUK (dilimlenmig)
100 g mezgit fileto

100 g orta boy karides

2 adet patates

2 adet sar1 dolmalik biber

120 g brokoli

2 adet kereviz sapi

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

40 g tereyagi

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 Bir tencereye patatesin Uzerini gegecek kadar su aktarip patatesi haglayin. Kabugunu soyup ¢atalla pure
haline getirin.

2 Sos tenceresinde tereyagini eritin. Patates puresini tuzla tatlandirip tereyagina ekleyin ve karigtirin.

3 Brokolileri ayri bir tencerede kaynar suyun iginde 3 dakika haglayin.

4 Orta atesteki bir tavada zeytinyagi isitin, brokolileri ekleyin ve soteleyin.

5 Balik, AYTAG GURME SUCUK ve biberi esit boylarda kesip karideslerle birlikte kereviz saplarini bambu
¢ubuklara dizin. Uzerine karabiber serpip 1zgarada 10-12 dakika pisirip, brokoli ve pure ile servis yapin.
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