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KEREVIZ SAPLI KARNABAHAR

1 adet orta boy karnabahar
4 adet kereviz sapi

1 cay bardagi zeytinyag

2 adet orta boy sogan

4 dis sarimsak

3 adet orta boy domates

1 adet defne yapragi

2 corba kagsiJi sirke
Karabiber

Tuz

Yemeklik dogranmis sogdani, rengi dénene dek zeytinyaginda soteleyin, kip kip dogranmig kereviz sapi ve
bitln dis sarimsak ekleyip kavurun. Daha sonra ¢igeklerine ayrilmig karnabahar, kiip kiip dogranmis domates,
defne yapragi, sirke, yarim su bardagi su, tuz ve karabiberi tencereye katin. Kisik ateste, yemegin suyunun
dortte biri kalana dek pigirin.
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