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KEREVIZ SAPLI ET

300 g kusbasi et

2 demet kereviz sapi

1/4 demet maydanoz

1 adet kuru sogan

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasi§i domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 su bardagi sicak et suyu

Arcelik Gurme Sef Cok Amagli Pigirici&apos;yi Didikli Et moduna alin.

Iri kugbasi dogranmis etleri ve Uzerini gegecek kadar suyu Gurme Sef kasesine koyun.

YUksek basinca alin ve etleri 20 dakika pisirin.

Pisirme islemi bitince, Argelik Gurme Sef Gok Amagl Pisirici soguduktan sonra basincini tahliye edin ve
kapagini agin.

Eti kenara alin.

Kuru sogani yemeklik dograyin.

Kereviz saplarini ve maydanozu da Arcelik Resital Dograyici ile dograyin.

Argelik Gurme Sef Cok Amagli Pisirici&apos;yi Kisik Ateste Pisirme moduna alin.

Zeytinyagini ekleyin ve sogani kavurmaya baslayin.

Uzerine salgalari ve hagladiginiz eti ekleyin.

Ardindan tuz, karabiber, kereviz sapi, maydanoz ve et suyunu da ilave edip karigtirip kapagini kapatin.
Basinci en yliksek seviyeye, sicakligi ise 140 °C’ye ayarladiktan sonra 40 dakika kadar pisirme gergeklestirin.
Pisirme islemi bitince, Argelik Gurme Sef Gok Amagl Pisirici soguduktan sonra basincini tahliye edin ve
kapagini agin.

Yemeginizi servis tabagdiniza alip servis edin.
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