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KEREVIZ SAPINDA SUCUKLU SOMON

Yarim kangal sucuk

1 adet somon

2 adet patates

2 adet sar1 dolmalik biber
120 gr brokoli

2 kereviz sapl

Tuz

3 yemek kasigi zeytinyagi

Brokolileri ve iki adet patatesi ayri tencerelerde haglayin. Bir adet somonu ikiye bélin. Sucuklari dikdértgen
sekilde ki¢Uk pargalar halinde kesin. Iki adet sari dolmalik biberi kare kare dograyin. Kerevizin saplarini dilim
halinde kesin. Tahta ¢op sis cubuguna aralarinda birer adet sari biber ve kereviz sapi olacak sekilde sucugu ve
somonu gegcirin. Hasladiginiz patatesleri kabuklarini soyduktan sonra bir miktar tuz ve zeytinyagini ilave ederek
pure haline getirin. Hazirladiginiz sisleri 1izgarada gevirerek pisirin. Servis tabaginiza pire haline getirdiginiz
patatesi koyun Uzerine pisirdiginiz sisleri yerlestirin. Hasladiginiz brokoliler ile tabagdinizi stsledikten sonra
sofranizda sunabilirsiniz.
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