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KEREVIZ SAPI DOLMASI

2 sap kereviz

1 yemek kasigi margarin

1 adet yumurta sarisi

3/4 su bardadi rendelenmis kasar
1,5 yemek kasigr mayonez

1 cay kasigi kirmizi biber

Tuz

Kereviz saplarini enlemesine kesin, iglerini temzileyin. Margarini eritin. Yumurta sarisi, rendelenmis kasar,
mayonez ve margarini karigtirin, tuzunu ekleyin. Bu hargla kereviz saplarini doldurup 4-5 parmak uzunlugunda
kesin. Istege bagli olarak Uzerlerine kirmizi biber ekeleyip yaglanmis firin tepsisine dizin. Isinmis firinda yaklasik
15-20 dk pisirmeniz yeterli olacaktir.
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